
LUMACHE (6) ALLA BOURGOGNE 8,00
Escargots (6) de Bourgogne

SALAME CAMPAGNOLO CON GRANA 8,00
Rustic Salami with Grana Padano Cheese

ANTIPASTO AL BUFFET   un Piatto 9,00
Appetizer Buffet   one Dish

INSALATA DI POLIPI E SEPPIE 9,00
Lukewarm salad of Octopus and Cuttlefish

PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE 9,00
Parma Ham and Melon

CULATELLO DI ZIBELLO E 
FICHI SECCHI IN AGRODOLCE 11,00
Culatello of Zibello with Sweet and Sour Dried Figs

Antipasti  Hors d'æuvre



Primi piatti   Entrees

ZUPPA DI FARRO E LEGUMI 6,00

FETTUCCINE FATTE IN CASA
ALLA BOLOGNESE 8,00

GNOCCHI AI PROFUMI DELL'ORTO 9,00
Homemade Potato Dumplings Tomatoes and Basil

RAVIOLI CON SUGO D'ARROSTO 9,00
Handmade Meat Ravioli with Roast Sauce and Cheese

RISOTTO ALLA MILANESE 9,00
Milanese Risotto (with Saffron)

RISOTTO RADICCHIO E MIRTILLI 9,00
Risotto with Radicchio and Blueberries

SPAGHETTI ALLA PESCATORA 9,00
Fisherman Spaghetti

Spelt and Legumes Soup 

Handmade Noodles with Meat Ragoȗt and Cheese



Pesce   Fish

CALAMARETTI ALLA PIASTRA 11,00
Grilled Small Squids

FILETTI DI PESCE PERSICO DORATI 12,00
Pan Fried Perch Fillets

BRANZINO SFILETTATO AL FORNO 15,00
Baked Sea Bass Fillet

TRANCIO DI PESCATRICE
POMODORO E ORIGANO 15,00
Slice of Angler Fish with Tomato and Oregano

GAMBERONI SGUSCIATI E GRATINATI 16,00

GRIGLIATA MISTA 16,00
Mixed Fish Grill

SCAMPI AI FERRI 17,00
Grilled Scampi

Shelled King Prawns au Gratin



Carne   Meats

SCALOPPINE DI POLLO CON ACETO BALSAMICO 12,00
Chicken Escalopes with Balsamic Vinegar

AGNELLO AL FORNO CON
PATATE E ROSMARINO 15,00
Baked Lamb with Potatoes and Rosemary

CONTROFILETTO ALLA VORONOFF 15,00

COSTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE 15,00
Veal Chop Milanese

TAGLIATA AL ROSMARINO 15,00

LUMACHE (12) ALLA BOURGOGNE 16,00

COSCIOTTO DI VITELLO AL FORNO
CON SPINACI SALTATI 18,00
Baked leg of Veal with stir-fry spinach

Sirloin Steak in Voronoff Style (with Mustard)

Tagliata of Beef with Rosemary

Escargots (12) de Bourgogne



Formaggi   Cheese

GORGONZOLA 5,00
Gorgonzola 

PECORINO SARDO STAGIONATO 6,00

TALEGGIO VALSASSINA CON
MOSTARDA DI CREMONA 6,00

TRENTINGRANA CON
GOCCE DI ACETO BALSAMICO 6,00

CASTELMAGNO CON MIELE 8,00

MISTO DI FORMAGGI 10,00
Assorted Cheese

Matured Eve's Cheese of Sardinian

Taleggio Valsassina with Fruits Mustard of Cremona

Trentingrana with Balsamic Vinegar

Castelmagno with Honey



Legumi    Vegetables

PATATE A CUBETTI AL FORNO 3,00
Baked Potatoes

INSALATA MISTA 4,00
Mixed Salad

POMODORI E RUCOLA 4,00
Rocket and Tomatoes

SPINACI OLIO E LIMONE 4,00
Spinach with Oil and Lemon

2,00PANE E COPERTO   Cover Charge



Dolci  Dessert

FRUTTA AFFETTATA 4,00
Mixed Fruit

ANANAS AL MARASCHINO 5,00
Pineapple with Maraschino

5,00
Custard Ice Cream with Curaçao Liqueur

GELATO MERINGATO AL FORNO 5,00
Baked Ice Cream with Sponge Cake

TIRAMISU 5,00
Tiramisù

TORTA DI MELE FATTA IN CASA 5,00
Homemade Apple Cake

DOLCI ASSORTITI AL CARRELLO 10,00
Assorted Sweets from the Trolley

GELATO ALLA CREMA CON BLUE CURAÇAO



Caffetteria   Cafè
CAFFE – DECAFFEINATO 1,50
Coffee – Decaffeinated Coffee

CAFFE D'ORZO 1,50
Barley  Coffee

CAPPUCCINO 2,00
Cappuccino 

TISANA DIGESTIVA 2,00
Digestive Herb Tea

IRISH COFFEE 7,00
Irish  Coffee

Bevande   Beverages
ACQUA MINERALE  ½ 1,50
Mineral Water  ½

ACQUA MINERALE INTERA 2,50
Mineral Water  

COCA COLA - FANTA – SPRITE 3,50
Coke – Orangeade - Lemonade

4,00
National Beer  33 cl.
BIRRA NAZIONALE  33 cl.
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